MENU DEGUSTACY]JNE
,Powrot do korzeni...”

Podroz przez smaki Beskidu i Trojwsi BeskidzKiej,
oparta na lokalnych produktach i naszej interpretacji tradycji.

Zagroda | rabarbar, truskawka, miod lipowy

Biesiada goralska | dzikie ptactwo, biala polewka, wedzona slonina

Ziarno | chleb na zakwasie, fermentowane ziarno, maslo, twarog
Legenda | wolowina, lubezyk

Zrodlo| pstrag zrodlany, chrzan

Kwasnica inaczej | policzek wieprzowy, ziemniak

Powok | pstrag z Wisly Czarne, trufla

Las | sarna, kurki, botwina

Laka | poziomki ze Zlotego Gronia, szczaw, Smictana

Swierk | czkolada, owoce lesne, orzech

0d Gazdziny | czekolada, jagoda, malina

Menu degustacyjne
Selekeja win
Selekcja bezalkoholowa

PRZYSTAWKI
Tatar z poledwicy wolowej
szezypior / grzyvhy S wedzony kawior 7 sledzia / maslane grzanki / lubezyk

Paczki
ciasto kukurydziane / bundz / kozieradka marmolada 7 gorzkiej pomarariczy

Sezonowany pstrag

twaraog z Sero Sfery / piklowana cebula / ikra / koper / chrzan
Kluska ,Slaska”

duszona wolowina / ogorki malosolne / wedzona mangalica
piklowana kapusta / ciemny sos z gorczycq

/7UPY

Kwasnica
policzek wieprzowy / majerankowe ziemniaki /' grzyby sezonowe
panko / szczypiorek

Bulion z ryb rzecznych
terrina, pieczona papryka

Salaciorka
wedzona zentyca / salata maslowa / bryndza

Chlodnik z pomidora

letnie kolorowe pomidory / twarog / szyjki rakowe / wedzony pstrqg ' mlode warzywa ogrodowe

DANIA GEOWNE

Comber z sarny
kurki/ botwina / mloda cebula / jagniecina / wedzony ziemniak / brokul

SzaszlyK jagniecy
owcezy jogurt / proziak / pieczona papryka / bryndza

Pierogi
jagniecina / bulion z pieczonej jagnieciny / polowka wiqzkowa ' szpinak ' emilgrana

Supreme z kurczaka
szezypiorek / czarna kurka ' miod lipowy / mizeria / puree z ziemniaka

Pstrag z trufla
gulasz 7z rakow / chorizo / salata / zielona fasolka / piana 7z pstraga

Karkowka z mangalicy
sos 7z gorczyeq / houlanger ziemniaczany / kalarepa / dzem 7z hoczku

Kopvtka
bob / kurki/ emilgrana

DANIAZ GILLA

Kurczak kukurydziany
glazura terivaki/ salaty z sosem verde

Baklazan
bryndza / pomidory / czosnek / salaty z sosem verde

Sum
la granobloise ' brqzowe maslo / kapary / czosnek / eytryna / dzikie ziola

Antrykot
stek 7 sezonowanego (lllll‘)’]\’()lll wolowego S(ll(ll‘\7 7 sosem verde

Poledwica
stek z poledwicy wolowej / salaty z sosem verde

Rosthel
stek z sezonowanego rosthefu i poledwicy wolowej 7z kosciq / salaty z sosem verde

T-bone

stek z sezonowanego rosthefu i poledwicy wolowej z kosciq / salaty z sosem verde

* Podana gramatura stekow i cen dotyezy 100 g migsa przed obrobka termiczng. W rakeie obrobki termicznej, w zaleznos$ci od stopnia
wysmazenia, mi¢so w naturalny sposob traci cz¢s$¢ swojej wagi. Prosimy miec¢ (o na uwadze, wybierajge stopien wysmazenia, gdyz ma
to bezposredni wplyw na ostateczng wage poreji. Liste dost¢pnych w danym dniu rozmiarow i ilosci stekow podaje obsluga.

DODATKI DO STEKOW I DAN Z GRILLA:

Grillowane warzywa 29  Salaty 7z ogorkiem malosolnym
Truflowe [ryiki 29 Sos demi glace
Purée 7 pieczonych ziemniakow 25 Sos pieprzowy

DESERY

Stokrotka
truskawka / pylek kwiatowy

Mus czekoladowy
pralina orzechowa / owoce lesne

100g

100g

100g

100g
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